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 教育背景 

2019.8-2023.6 中国海洋大学 食品科学与工程 博士 

2016.9-2019.6 合肥工业大学 食品科学 硕士 

2012.9-2016.6 武夷学院 食品科学与工程 本科 
 

 

 

 工作经历 

2023.12-至今 安徽科技学院 食品工程学院 助教 

2023.8-2023.12 东南大学 公共卫生学院 博后 
 

 

 

 

 科研项目  

1. 参与，甲壳类水产品过敏原与抗体识别特性在加工过程中的变化规律及调控途径，国

家自然科学基金项目，项目号：32072338，2021.1-2024.12，项目经费: 58 万； 

2. 参与，质子化诱导芸豆凝集素蛋白构象中间态与致敏性的构效关系研究，国家自然科

学基金青年基金项目，项目号：31701524，2018.1-2020.12，项目经费: 25 万； 

3. 参与，基于分子修饰的黑米花青素对肠道益生菌的增殖作用及构效关系研究，国家自

然科学基金项目，项目号: 31771974，2018.1-2021.12，项目经费: 60 万； 

4. 参与，豆粕酶法制备美拉德风味肽及其产业化应用，安徽省科技重大专项，项目号：

16030701081，2016.9— 2018.9，项目经费：200 万元； 

5. 参与，基于―双提高‖策略的 PEG 蛋白质修饰对芸豆凝集素致敏性调控的机制研究，

安徽省自然科学基金面上项目，项目号：1708085MC70。 
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 科研成果  

近五年在 Compr. Rev. Food Sci. F.、Crit. Rev. Food Sci.、Food Chem.、Food Res. Int.和 J. Agric. Food Chem.等国内

外权威期刊发表论文 50 余篇，其中 SCI 论文 45 篇，一作（含共一）SCI 论文 16 篇，中科院一区论文 13 篇，ESI 高

被引论文 1 篇，代表性成果如下： 

1.

https://www.researchgate.net/profile/Jinlong-Zhao-4

